. DET ALIM - CH206

GV Dégraissant surpuissant
de qualité alimentaire

Puissant détergent suractivé possédant un trés fort pouvoir dégraissant, émulsionnant, dispersant.
Nettoie en profondeur grace a ses composants mouillants exceptionnels.
Elimine toutes les taches ou salissures d'origine minérale, végétale ou animale, graisses, huiles...

Caractéristiques :

Ph:10 +/- 0.5
Ininflammable

Mode d’emploi :

Diluer de 2 a 10% suivant le cas.

Peut s'employer a l'aide d'une brosse, d'un chiffon ou par pulvérisation.
Bien rincer a l'eau potable.

Son utilisation avec de |'eau chaude augmente son pouvoir dégraissant.

Utilisateurs :

Pour les industries alimentaires, brasseries, restaurants, cafés,
abattoirs, laiteries, cantines, hopitaux.
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Réglementation :

Danger. Respecter les précautions d'emploi.

Conforme a l'arrété du 08.09.1999 modifié, relatif aux procédés et produits utilisés pour le nettoyage des matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec des denrées, produits et boissons pour |'alimentation de I'homme et des animaux.
Conforme au réglement (CE) n°1272/2008 et ses adaptations. Consulter la FDS sur demande.

DANGER. H318 Provoque des lésions oculaires graves.
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